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Appellation : CHIROUBLES
Cépage : Gamay Noir & jus banc (100%)
Millésime : 2016

Vet

Lieu-dit : Le Féfre, Saint-Roch, Les Poges, Verbomet
Surface : 1 hectare
Densité de plantation : 10 000 pieds/ha
Rendement : 25 hi/ha
Age des vignes : Vieilles vignes — 50 ans
Sols : Granite (quartz), trés caillouteux
Exposition : Sud-Est
Topographie : 35% de pente
Altitude : 480 m
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Récolte : Vendanges manuelles
Tri: Directement d la vigne
Levures : Indigenes (issues du milieu naturel)

Macération :

Pressurage :

Environ 10 jours en grappes entieres
Macération semi-carbonique

Remontage régulier

Sur pressoir horizontal, lent & faible pression

Gersge

Contenant: Cuve en béton

Durée :

18 mois, non collé, filtré

Caractéristiques : Frais et fruité
Une belle robe, un bouquet floral doux, fruits rouges vers la prune et la cerise et un peu
de poivre vert. Une pointe d'acidité et de minéralité fraiche. Tanins Iégers.

Accord mets & vins : s’accorde avec de la charcuterie, bacon, rognons et legumes rofis, P
poulet réti au thym et citrons confits. § ‘
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